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AQUIMISA, S.L.

Direccién: Hoces del Duratdn, 30-34. Poligono Industrial "el Montalvo 1I"; 37008 Salamanca
Norma de referencia: UNE-EN ISO/IEC 17025:2005

Actividad: Ensayo

Acreditacion n2: 221/LE451

Fecha de entrada en vigor: 07/07/2000

ALCANCE DE LA ACREDITACION

(Rev.25 fecha 05/11/2018)

Categoria 0 (Ensayos en las instalaciones del laboratorio)
DEPARTAMENTO DE INSTRUMENTAL

Analisis mediante métodos basados en técnicas ELISA (métodos de cribado) y técnicas cromatograficas
(métodos de confirmacion)

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Orina Determinacion cualitativa de hormonas (estilbenos) por ELISA | Procedimiento interno
Suero animal (método de cribado) PE-14009
Orina Suero

Hexestrol (20,5 ug/l) (22 ug/l)

Dietilestilbestrol (=1 ug/l) (22 ug/l)

Dienestrol (22 ug/l) (24 ug/l)

Determinacion cualitativa de corticoides por ELISA (método de | Procedimiento interno

cribado) PE-14008
Orina Suero

Flumetasona (23 ug/l) (21 ug/l)

Dexametasona (23 ug/l) (=2 ug/l)

Betametasona (23 ug/l) (=22 ug/l)

Determinacion cualitativa de hormonas (esteroides) por ELISA | Procedimientos internos
(método de cribado)

Orina Suero PE-14010
Nandrolona (23 ug/l) (=22 ug/l)
Noretisterona (=28 ug/l) (21,5 ug/l)
B -Trenbolona (2 3 ug/l) (22 ug/l)

Determinacion cualitativa de hormonas (esteroides) por | PE-I19010
cromatografia liquida con detector de espectrometria de
masas (LC-MS/MS) (método de confirmacidn)

Orina Suero
Nandrolona (=3 ug/l) (=1 ug/l)
Noretisterona (= 3 ug/l) (20,5 ug/l)
-Trenbolona >3 ug/l > 1,5 ug/l
B (23 ug/l) ( ug/l) AZRAL DA

™. e
S & %

Q
=ENAC
internacionales de organismos de acreditacion, ILAC e IAF (www.enac.es)

-

L
Codigo Validacion Electrénica: sy79506f1t81eyBshB %
La acreditacion mantiene su vigencia hasta notificacién en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspension

ENAC es firmante de los Acuerdos de Reconocimiento Mutuo establecidos en el seno de la European co-operation for Accreditati

Su vigencia puede confirmarse en http://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui



ENAC

Entidad Nacional de Acreditacion

Acreditacién n? 221/LE451

Anexo Técnico Rev. 25
Hoja 2 de 13

Determinacion cualitativa de Clenbuterol por cromatografia de
liquidos con detector de espectrometria de masas (LC-MS/MS)
(método de confirmacion)

Pelo (>4 ug/kg)
Pienso (> 10 ug/kg)
Higado (> 0,15ug/kg)

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Orina Determinacion cualitativa de Clenbuterol por ELISA (método | Procedimientos internos
Suero animal de cribado) PE-14012
(continuacion) Orina Suero
Clenbuterol (20,25 ug/l) (20,5 ug/l)
Determinacion cualitativa de Clenbuterol por cromatografia | PE-19012
de liquidos con detector de espectrometria de masas (LC-
MS/MS) (método de confirmacion)
Orina Suero
Clenbuterol (20,1 ug/l) (20,2 ug/l)
Pienso Determinacion cualitativa de Clenbuterol por ELISA (método Procedimientos internos
Pelo de cribado) PE-14012
Higado Pelo (=10 ug/kg)
Pienso (> 14 pg/kg)
Higado (> 0,4 ug/kg)

PE-19012

Analisis mediante métodos basados en técnicas cromatograficas

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Frutos secos
Cereales

Producto de pasteleria,
panaderia y galleteria

Aflatoxinas por cromatografia de liquidos con detector de

fluorescencia (HPLC-F)
Aflatoxinas B1, B2, G1, G2 (21 ug/kg o ug/l)

Suma de Aflatoxinas

Procedimiento interno
PE-12042

Leches y derivados
Alimentos infantiles

Aflatoxina M1 por cromatografia liquida con detector de
fluorescencia (HPLC-F)

AflatoxinaM1 (2 0.01 ug /kg)

Procedimiento interno
PE-15068

Cereales

de cereales
Café
Especias

Productos elaborados a base

Ocratoxina A por cromatografia liquida con detector de
fluorescencia (HPLC-F)

Ocratoxina A (OTA) (22 ug/kg)

Procedimiento interno
PE-19077
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Ocratoxina A (OTA) (=4 ug/kg)

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Café Ocratoxina A por cromatografia de liquidos con detector de | Procedimiento interno
Pimentdn espectrometria de masas-masas (LC-MS/MS): PE-19068
Pimienta

Frutos secos

Cereales (excepto maiz y sus
derivados)

Producto de pasteleria,
panaderia y galleteria

Determinacion por cromatografia de liquidos con detector de
espectrometria de masas-masas (LC-MS/MS) de:

Ocratoxina A (OTA) (=2 ug/kg)
Zearalenona (ZON) (= 30 ug/kg)
Toxina T-2 (= 25 ug/kg)

Maiz y derivados de maiz

Determinacion por cromatografia de liquidos con detector de
espectrometria de masas-masas (LC-MS/MS) de:

Ocratoxina A (OTA) (=2 ug/kg)

Zearalenona (ZON) (=30 ug/kg)
Fumonisina B1 (FUM B1) (=100 ug/kg)
Fumonisina B2 (FUM B2) (=100 ug/kg)
Toxina T-2 (225 ug/kg)

Zumos de fruta,
concentrados y néctares
Alimentos elaborados a
partir de frutas

Alimentos infantiles
elaborados a partir de frutas

Patulina por cromatografia de liquidos con detector de
espectrometria de masas-masas (LC-MS/MS)

(25 pug/kg)

Procedimiento interno
PE-12065

Pescados, productos de la
pesca y derivados

Histamina por cromatografia de liquidos con detector de
fluorescencia (HPLC-F)

(> 10 mg/Kg)

Procedimiento interno
PE-12043
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PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO

Grasa extraida de alimentos
Aceites y grasas (excepto
aceite de oliva)

Composicidon relativa de acidos grasos por cromatografia de
gases con detector de ionizacién de llama (CG-FID)

Ac Butirico
Ac.Esteariddnico
Ac Caproico
Ac.Ardquico

Ac Caprilico
Ac.Gadoleico

Ac Céprico

Ac Eicosadienoico
Ac Undecanoico
Ac Eicosatrienoico
Ac Laurico

Ac Araquidénico
Ac Tridecanoico
Ac Eicosapentaenoico
Ac Miristico

Ac Behénico

Ac Miristoléico

Ac Ertcico

Ac Pentadecanoico
Ac Docosadienoico
Ac Pentadecenoico
Ac Tricosanoico

Ac Palmitico

Ac Docosapentanoico
Ac Palmitoleico
Ac.Heneicosanoico
Ac Heptadecanoico
Ac. Eicosatetraenoico
Ac Heptadecenoico
Ac Docosahexanoico
Ac Estearico

Ac. Lignocérico

Ac Octadecenoicos
Ac. Nervénico

Ac Octadecadienoicos

Procedimiento interno
PE-112011

Tejido adiposo subcutaneo
de cerdo
Grasa de cerdo

Composicidén de acidos grasos por cromatografia de gases con
detector de ionizacion de llama (CG-FID)

Acido laurico
Acido miristico
Acido palmitico
Acido palmitoleico
Acido margarico
Acido margaroleico

Acido estedrico
Acido oleico
Acido linoleico
Acido linolénico
Acido araquico
Acido gadoleico

Procedimiento interno
PE-12011

ionizacién de llama (CG-FID)

(22 mg/kg)

Café Cafeina por cromatografia liquida con detector de diodos en | Procedimiento interno
Bebidas refrescantes serie (HPLC-DAD) PE-12029
Té .
€ Café (> 0,03%)
Bebidas refrescantes (=50 mg/l)
Té (>20,25%)
Piensos Colesterol por cromatografia de gases con detector de |Procedimiento interno

PE-12013

Harinas carnicas
Grasa animal

Glicerol Triheptanoato (GTH) por cromatografia de gases con
detector de ionizacion de llama (CG-FID)

(2100 mg/Kg sobre grasa)

Procedimiento interno
PE-1118
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de pulsos (LC-PAD)
(2100 mg/kg o mg/l)

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Alimentos Lactosa por cromatografia idnica con detector amperométrico | Procedimiento interno

PE-Q400

Leches y derivados
Helados
Aguas de proceso

Lactosa por cromatografia idnica con detector amperométrico
de pulsos (LC-PAD)

Leches y derivados, helados (> 15 mg/kg o mg/l)
Aguas de proceso (21,0 mg/l)

Procedimientos internos
PE-Q404

Bebidas no alcohdlicas
Productos carnicos
Productos de la pesca
Sucedaneo de pescado
Productos vegetales
Zumos

Sulfitos por destilacidn y cromatografia idnica

(210 mg SO,/kg o mg SO./l)

Procedimiento interno
PE-Q295

Andlisis mediante métodos basados en técnicas ELISA

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Alimentos (excepto
hidrolizados, cervezay
siropes)

Aguas de proceso

Gluten mediante ELISA sandwich (anticuerpo R5)
(3 mg/kg o mg/l)
Limite de cuantificacion: (5 mg/kg o mg/l)

Limite de deteccion:

Procedimiento interno
PE-I 2354

Alimentos
Aguas de proceso

Proteinas lacteas mediante ELISA sandwich
(22,5 mg/kg o mg/l)

Procedimiento interno
PE-1 1077

Proteinas de huevo mediante ELISA sandwich

(20,5 mg/kg o mg/I huevo en polvo)
(20,25 mg/kg o mg/| proteina total de huevo)

Procedimiento interno
PE-1 1074

Soja mediante ELISA sandwich

(22,5 mg/kg o mg/| proteinas de soja)

Procedimiento interno
PE-1 1079

Almendra mediante ELISA sandwich
(22,5 mg/kg o mg/l)

Procedimiento interno
PE-1 1070

Cacahuete mediante ELISA sandwich

(22,5mg/Kg o mg/l)

Procedimiento interno
PE-11072

Codigo Validacion Electrénica: sy79506f1t81eyBshB
La acreditacion mantiene su vigencia hasta notificacién en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.

Su vigencia puede confirmarse en http://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui




ENAC

Acreditacién n? 221/LE451
Anexo Técnico Rev. 25

Entidad Nacional de Acreditacion Hoja 6 de 13
PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Vinos Lisozima mediante ELISA sandwich Procedimiento interno
Quesos I PE-11082
>
Productos cArnicos (20,05 mg/l para muestras //qu,/c(as)
(20,25 mg/Kg para muestras sdlidas)

Andlisis mediante métodos basados en técnicas gravimétricas y volumétricas

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Carne y productos carnicos
Queso

Leche

Condimentos

Especias

Productos de pasteleria

y panaderia

Café (verde, tostado, soluble)
Piensos

Humedad por gravimetria

Procedimiento interno
PE-Q02

Carne y productos carnicos
Queso

Leche

Cereales

Productos de pasteleria 'y
panaderia

Piensos

Nitrégeno/proteina mediante volumetria (método Kjeldahl)

Procedimiento interno
PE-QO03

Alimentos

Piensos

Cereales
Leguminosas
Semillas oleaginosas
Vegetales fibrosos
Harinas de carne

Grasa mediante gravimetria

Procedimiento interno
PE-Q04

Condimentos y especias

Extracto etéreo por gravimetria

Procedimiento interno
PE-Q08

Carne y productos carnicos
Queso

Cereales

Productos de pasteleria
Condimentos y especias
Piensos

Cenizas por gravimetria

Procedimiento interno
PE-QO6
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Condimentos y especias

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Piensos Cenizas insolubles por gravimetria Procedimiento interno
Cereales PE-QO07

Fibra bruta por gravimetria

Procedimiento interno
PE-Q09

Productos de panaderia,
pasteleria, bolleriay
galleteria

Fibra dietética total por gravimetria (método enzimatico —
gravimétrico)

Procedimiento interno
PE-Q52

Jamon curado

indice de secado (contenido acuoso y gradiente de humedad)

Procedimiento interno
PE-Q13

Salinidad

Procedimiento interno
PE-Q14

Carne vy productos carnicos
Quesos

Cloruros por volumetria

Procedimiento interno
PE-QO5

Carne y productos carnicos
Quesos
Productos de pasteleria

Hidratos de carbono y Valor energético por calculo

Procedimiento interno
PE-Q273

Alimentos

Azlcares totales por volumetria

Procedimiento interno
PE-Q73

Peso bruto y peso neto por gravimetria

Procedimiento interno
PE-Q132

Aceites y Grasas

Impurezas insolubles en éter de petréleo por gravimetria

Procedimiento interno
PE-Q189

Analisis fisico-quimicos

Piensos y sus materias
primas

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Alimentos Actividad de agua Procedimiento interno

PE-Q293

Alimentos

Piensos

Cereales
Leguminosas
Semillas oleaginosas
Vegetales fibrosos
Harinas de carne

Nitrégeno/proteina por combustidn y detector de conductividad
térmica (método Dumas)

Procedimiento interno
PE-Q1003
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PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Carne y productos carnicos

Hidroxiprolina por espectrofotometria UV-VIS

Procedimiento interno
PE-Q15

(20,05%)
Almidon (hidratos de carbono insolubles) por | Procedimiento interno
espectrofotometria UV-VIS PE-Q131

(20,5%)

Nitratos y Nitritos por espectrofotometria UV-VIS
Nitratos: (= 50 mg/kg NaNO3)
Nitritos: (2 6 mg/kg NaNO,)

Procedimientos internos
PE-Q60
PE-Q65

Carne y productos carnicos

Lactosa y Glucosa por espectrofotometria UV-VIS (método

Procedimiento interno

Lacteos enzimatico) PE-Q196
(20,01%)
Pimentdn Color ASTA por espectrofotometria UV-VIS Procedimiento interno

PE-Q269

Analisis mediante métodos basados en técnicas electroanaliticas

Ovoproductos liquidos
Frutas y frutas procesadas
Hortalizas y hortalizas
procesadas

Salsas

Mermeladas

Jaleas

Siropes

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Alimentos pH por potenciometria Procedimiento interno
(1,00 — 13,00 unidades de pH) PE-Q166
Bebidas Grados Brix por refractometria Procedimiento interno

PE-Q221

Analisis mediante métodos basados en técnicas de espectrometria

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Carne y derivados
Pescados y derivados

Cadmio y plomo mediante espectrometria de masas con plasma
acoplado inductivamente (ICP-MS)

Cadmio (= 0,040 mg/kg)
Plomo (> 0,040mg/kg)

Procedimiento interno
PE-1959
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PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO

Alimentos Sodio mediante espectrometria de absorcién atdmica | Procedimiento interno

(atomizacién por llama) PE-1450

(240 mg/Kg)

(Excepto carne y derivados > 200 mg/Kg)

Analisis fisico-quimicos en aguas de consumo
NORMA/PROCEDIMIENTO
*
BT DE ENSAYO

Aguas de consumo
pH PE-Q10
(4 - 11 uds. de pH)
Conductividad PE-Q81
(50 - 12000 uS/cm)
Turbidez por nefelometria PE-Q82
(0,6 - 20 UNT)
Sulfatos por gravimetria PE-Q91
(=25 mg/l)
Oxidabilidad por titulacién volumétrica PE-Q11
(>0,5mg/l)
Cloruros por titulacién volumétrica PE-Q05
(=10 mg/l)
Color por espectrofotometria UV-VIS PE-Q120
(=5 mg/! Pt-Co)
Fosforo total por espectrofotometria UV-VIS PE-Q103
(20,15 mg/l)
Nitrogeno amoniacal por espectrofotometria UV-VIS PE-QO086
(20,04 mg N /l)
Nitratos por espectrofotometria UV-VIS PE-Q87
(=2 mg/l)

(*) Los ensayos en aguas de consumo provienen de la acreditacién n® 221/LE1465
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PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Alimentos Deteccion y recuento en placa de microorganismos aerobios a | Procedimiento interno
Piensos 30°C PE-M101
Deteccion y recuento en placa de enterobacterias Procedimiento interno
PE-M102
Deteccion y recuento en placa de coliformes totales Procedimiento interno
PE-M103
Deteccién y recuento en placa de Escherichia coli B-|Procedimiento interno
glucuronidasa positivo PE-M104
Deteccion y recuento en placa de Staphyloccoccus coagulasa | Procedimiento interno
positivo PE-M105
Deteccion y recuento en placa de Staphyloccoccus aureus Procedimiento interno
PE-M109
Deteccion y recuento en placa de mohos y levaduras a 25 °C Procedimiento interno
PE-M107
Investigacidn de Escherichia coli Procedimiento interno
PE-M 129
Investigacidn de Salmonella spp. Procedimiento interno
PE-M 111
Alimentos Deteccion y recuento en placa de Listeria monocytogenes Procedimiento interno
PE-M 201
Alimentos Investigacion de Listeria monocytogenes Procedimiento interno
Piensos PE-M 112
Alimentos Investigacién de Salmonella spp. Procedimiento interno
Piensos PE-M 6111
Esponja
Toallita Deteccion y recuento de Bacillus cereus Procedimiento interno
Hisopo PE-M 120
Escobillones
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PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Alimentos Investigacion de Escherichia coli 0157 (incluido H7) Procedimiento interno
Esponja PE-M 5111
Toallita
Hisopo
Escobillones

Placas de contacto

Deteccion y recuento en placa de aerobios a 37 °C

Procedimiento interno
PE-M113

Deteccion y recuento en placa de enterobacterias

Procedimiento interno

PE-M114

Superficies de canales

Deteccion y recuento en placa de aerobios a 37 °C

Deteccion y recuento en placa de enterobacterias

Procedimiento interno
PE-M115

Heces

Soportes de heces
(pafios, calzas, fondos de
caja, hisopos)

Visceras

Aislamiento e Identificacién de Salmonella spp.

Procedimiento interno
PE-M 703

Esponjas

Investigaciéon de Salmonella spp.

Procedimiento interno
PE-M 111

Deteccién y recuento en placa de Escherichia Coli B-
glucoronidasa positivo

Procedimiento interno
PE-M 238

Productos carnicos

Investigacion de Campylobacter spp.

Procedimiento interno

Esponja PE-M 122

Toallita

Hisopo Deteccion y recuento de Campylobacter spp. Procedimiento interno
Escobillones PE-M 301

Alimentos Investigacion de Listeria monocytogenes Procedimiento interno
Esponja PE-M 3112

Toallita

Hisopo Deteccion de Cronobacter spp. (Enterobacter sakazakii) Procedimiento interno
Escobillones PE-M 550

Investigacion de Listeria spp.

Procedimiento interno
PE-M 167

Deteccion y recuento de Listeria spp.

Procedimiento interno
PE-M 1167
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Analisis mediante métodos basados en técnicas de inmunofluorescencia automatizada (ELFA)

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Alimentos Investigacion de Listeria  monocytogenes mediante | Procedimiento interno
Esponja inmunofluorescencia automatizada (ELFA) PE-M 4112
Toallita
Hisopo
Escobillones
Alimentos Investigacién de Salmonella spp. mediante inmunofluorescencia | Procedimiento interno
Piensos automatizada (ELFA) PE-M 4111
Esponja
Toallita
Hisopo
Escobillones
Analisis mediante métodos basados en inhibicién del crecimiento bacteriano
PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Rifidn Deteccion de inhibidores del crecimiento microbiano por la | Procedimiento interno
Mdsculo técnica de las cinco placas PE-M100

Analisis microbioldgicos en aguas de consumo

NORMA/PROCEDIMIENTO

ENSAYO (%) DE ENSAYO

Aguas de consumo

Recuento en placa de aerobios a 22 °C PE-M155

Recuento en placa de bacterias aerobias a 37 °C PE-M150

Recuento de coliformes (Filtracion) PE-M159

Recuento de Escherichia coli (Filtracion)

Recuento de Enterococos (Filtracion) PE-M151

Recuento de Pseudomonas aeruginosa (Filtracién) PE-M608

Analisis de Legionella en aguas de consumo

ENSAYO (*)

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Aguas de consumo

Deteccion y recuento de Legionella spp con identificacién de Legionella pneumophila

PE-M312

(*) Los ensayos en aguas de consumo provienen de la acreditacion n® 221/LE1465
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PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Productos destinados a
alimentacién humana
Productos no alimentarios:

- Cosmética, perfumeria
higiene humana

- Productos de Bazar
Drogueria

e

y

Anadlisis sensorial heddnico mediante pruebas que utilizan
escalas (LAB TEST y HOME TEST)

Procedimiento interno
PE-O 300

Andlisis sensorial descriptivo

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Jamon curado

Valoracion organoléptica

Aspecto interno:

(escala discontinua 6 niveles)
Color de la parte magra
Homogeneidad del color
Aspecto brillante de la grasa
Acortezado

Olor:
(escala discontinua 6 niveles)
Olor

Flavor:

(escala discontinua 6 niveles)
Flavor

Sabor salado

Textura:

(escala discontinua 6 niveles)
Textura homogénea

Textura fibrosa

Textura pastosa
Reblandecimiento

Procedimiento interno
PE-O 201
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